Bagna Cauda
Ingrédients :
20 anchois au sel, 10 gousses d'ail,

vinaigre, poivre, huile d'olive,
legumes selon convenance ( cf. ci-dessous ).

- Preparer un assontiment de légumes crus, fleanettes de chou-flenr, batonnets de carottes, de
célenc, antichauts violets, petites tomates, gros champignons de Pancs, lamelles de poimons, radie
- Blanchin 9 gousses d'all, les plen au mortier, incorponer 4 cette frépanation un vee d'hudle
d'oleve.

- Prépaner une anchocade ( necette par adllewns ), dans wun caguelon d fetit feu C'écrasen avec ane
cucller en boco jusgu'd obtencr une pounée & laguelle on incorpone lee awly plés.

- Placen le caguelon 4 talble sun un chauffe-plat, ainod gue les ligumes. Le prineipe et celui de la



